MENU
La Cena di San Valentino

BOLLICINE DI BENVENUTO

ANTIPASTO
Alalunga
marinata alla barbabietola, erbe

e spuma di ostriche

PRIMO PIATTO
Tortelli

ripieni all’astice, la sua bisque e

finto caviale di cocco e lime

SECONDO PIATTO
Ricciola
scottata con carote di Polignano al lampone

e il suo fondo al Franciacorta

DESSERT
Pink
mousse all’amarena, soffice allo cherry

e salsa inglese all’alchermes



